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Le bénéfice de l’action vins ira en faveur de 
Foyer Handicap, association Handiconcept

VENTE DE VIN 2022

 



VINS BLANC

NEUCHÂTEL BLANC AOC, CAVES DU CHÂTEAU D’AUVERNIER 2021
100% Chasselas
C’est un vin gai. Compagnon de l’apéritif, il s’accorde bien avec le poisson 
et les fruits de mer. Il anime joyeusement les fins de soirée.
À consommer aussi souvent que possible

12 bouteilles CHF 180.–

VIN ROSÉ

ŒIL DE PERDRIX DE NEUCHÂTEL AOC, CAVE DU CHÂTEAU D’AUVERNIER 2022
Issu du cépage pinot noir, l’oeil de perdrix est un vin typiquement neuchâtelois, 
souvent imité, jamais égalé.
Il accompagne toutes sortes de plats de l’apéritif au dessert. Il accordera lors 
d’un repas au restaurant aussi bien les amateurs de poissons que de viandes, 
leur permettant de communier en buvant un même vin.
Température de service : 8 / 10 °C

12 bouteilles CHF 240.–

VINS ROUGES

GAMARET RIVE NOIRE, DARDAGNY AOC 2021
Cultivé sur les coteaux de Dardagny, le cépage Gamaret confère à ce cru 
sa robe grenat foncé. Un vin à la fois épicé, aromatique, confit et suave 
complété par des tanins élégants et une bonne tenue en bouche.
Gastronomie : grillades, viandes rouges

12 bouteilles CHF 180.–

CHEYRES ROUGE, ASSEMBLAGE DE NOBLES CÉPAGES AOC 2020
Cheyres sur la rive sud du lac de Neuchâtel, canton de Fribourg.
Robe rubis intense, bouquet avec des arômes de petits fruits rouges et noirs. 
Un cru fruité, charnu et soyeux avec des tanins bien fondus.

12 bouteilles CHF 180.–

CALABRISE ROSSO CALABRIA IPPOLITO, 
CITRÒ MARINA, CALABRE IGT 2020
Robe rubis aux reflets violets. Arôme de fruits, prunes, cerises. Un vin 
équilibré, riche, corsé.
Gastronomie : cuisine italienne de la mama

12 bouteilles CHF 180.–



RIOJA ALTA CRIANZA DON PAULINO,
BODEGA EL ARCA DE NOÉ DO 2018
Cépage : Tempranillo et Garnacho
Un vin élevé 18 mois en fût de chêne. Beau bouquet boisé et vanillé. Médaille 
d’or au concours international des vins de Bruxelles.
Gastronomie : viandes rouges, agneau, plateau de fromages
Conservation : 6 / 10 ans

12 bouteilles CHF 180.–

FITOU ORIGINES, DOMAINE BERTRAND BERGÉ BIO MO 2020
Cépage : 50 % vieux carignan, 40 % grenache, 10 % Syrah
Bel équilibre, rondeur. Excellent qualité-prix.
Gastronomie : mets de brasserie, charcuterie, viandes blanches

12 bouteilles CHF 180.–

CHÂTEAU VAL JOANIS, CÔTES DU LUBÉRON MC 2019
Cépage : 100 % Syrah
Le château Val Joanis se trouve au centre de l’appellation « Côtes du 
Lubéron » sur l’emplacement d’une ancienne villa romaine.
Issu d’un terroir constitué de galets ce cru ample, fruité, souple et rond avec 
des arômes dominants de fruits rouges bien mûrs.
Gastronomie : viandes rouges, grillades, fromages à pâtes dures
Conservation : 6 / 8 ans

12 bouteilles CHF 200.–

PLAN DE DIEU, CHÂTEAU SAINT JEAN, 
CÔTES-DU-RHÔNE VILLAGE CADASTRÉ MO 2019
Le Plan de Dieu est le seul Côtes-du-Rhône-Villages à prendre le nom de son 
terroir comme reconnaissance ultime de sa qualité.
Gastronomie : viandes rouges grillées, viandes blanches en sauce

12 bouteilles CHF 200.–



La sélection « Prestige »
MOSAIQUE AOC, CAVES DU CHÂTEAU D’AUVERNIER 2021
Mosaique est un vin d’assemblage issu des cépages Gamaret, Garanoir et 
Pinot noir. Robe rouge sombre et intense, arôme de fruits sauvages.
Gastronomie : mets de caractère, par exemple le gibier

6 bouteilles CHF 180.–

L’ORPAILLEUR OR NOIR, F. DUMOULIN UVRIER
ASSEMBLAGE ROUGE, ÉLEVÉ EN FÛTS DE CHÊNE AOC 2020
Cet assemblage rouge est composé chaque année avec les vins de base 
Syrah, Merlot, Cabernet Franc élevé en barrique pendant une année.
S’ouvre sur des arômes fruités variés (cerise, cassis, prune) accompagnés des 
notes toastées de la barrique. Possède un excellent potentiel de garde.
Gastronomie : rôti de bœuf, épaule d’agneau, côte de bœuf, osso bucco, 
fromages à pâtes dures

6 bouteilles CHF 210.–

RIBERA DEL DUERO 2 COTAS DO 2014 MO
Cépages : 100 % Tempranillo
Vendangé à la main ce cru est vieilli dans 3 types de fûts de chêne neufs 
différents et 18 mois en bouteilles. Un vin complexe et structuré avec des 
tanins soyeux et élégants.
Remarque : 93 points R. Parker (The wine advocate)
Gastronomie : viandes rouges épicées, gibiers
Potentiel de garde : 8 / 10 ans

6 bouteilles CHF 230.–

BARBERA D’ALBA, CORDERO DI MONTEZEMOLLO DOC 2020
Avec ce vin rouge exceptionnel, le terme goût prend un nouveau sens.
Cépage : 100 % Barbera
Rouge intense aux reflets violets. Nez avec des notes de cerise et de prune. 
En bouche un corps fort et corsé.
Gastronomie : antipasti, plats piemontais
Potentiel de garde : 8 / 10 ans

6 bouteilles CHF 180.–



GÊ ULTRA ÈPREMIUM COLCHAGUA VALLEY DO 2019 BIO
Cépage : 50 % Syrah, 30 % Carménère, 20 % Cabernet Sauvignon
Issu d’une sélection parcellaire, ce cru est vielli 15 à 18 mois en fûts de chêne 
neufs. Robe très foncée, légèrement violacée. Nez intense et complexe de 
fruits noirs, de tabac, d’épices et de truffe. Ce grand vin chilien est généreux 
et structuré.
Remarque : 92 points au guide R. Parker
Gastronomie : viandes rouges épicées, plats de chasse
Potentiel de garde : 10 / 12 ans

6 bouteilles CHF 350.–
HERMITAGE HÉRITIERS GAMBERT, CAVE DE TAIN 2017 MO BIO
Cet Hermitage rouge est porteur de la noblesse de la célèbre colline de 
l’Hermitage.
Cépage : 100 % Syrah
Rouge intense aux reflets violets. Arômes élégants et concentrés de fruits 
noirs (mûre, cassis) et de réglisse. Ce vin atteindra son plein potentiel dans 
quelques années.
Gastronomie : viandes rouges, fromages à pâtes dures 
Potentiel de garde : 10 / 12 ans

6 bouteilles CHF 320.–

CHÂTEAU DUTRUCH GRAND POUJEAUX, 
CRU BOURGEOIS SUPÉRIEUR MOULIS MC 2016
Cépage : 40% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 20% Cabernet Franc, 
10% Petit Verdot
D’une superficie de 25 ha. Cette propriété produit des crus moelleux, fins et 
bouquetés soutenu par un boisé subtil et agréable.
Remarque : de production limitée, ce cru bourgeois exceptionnel a été 
maintes fois distingué.
Gastronomie : viandes rouges, grillades, fromages relevés
Potentiel de garde : 12 / 15 ans

6 bouteilles CHF 180.– / Caisse bois



 

CONDITIONS DE LIVRAISON

Marchandise à prendre après paiement chez Matthey Décolletages, 

Jardinière 156, 2300 La Chaux-de-Fonds.

Livraison possible dès 5 cartons, à votre domicile.

BULLETIN DE SOUSCRIPTION À RENVOYER À:

Philippe Matthey, Matthey Décolletages, 

Jardinière 156, 2300 La Chaux-de-Fonds

Tél. 032 926 15 42

E-mail: marilisa@matdec.ch

Compte UBS: CH81 0024 2242 FR11 2564 0

CHÂTEAU MARGAUX, 1ER GRAND CRU CLASSÉ 2019
Cépage : 90 % Cabernet Sauvignon, 7 % Merlot, 2 % Cabernet Franc, 1 % 
Petit Verdot
Le grand vin du Château Margaux 2019 fera assurément partie des très 
grands millésimes de la propriété. Si l’assemblage est dominé par le Cabernet 
Sauvignon, l’ajout de Merlot vient ajouter une belle rondeur à ce grand vin.
À déguster pour une grande occasion.
 6 bouteilles CHF 3’600.– / Caisse bois

Stocks limités – Livraison selon ordre des commandes



SOUSCRIPTION

Nom  ...................................................................................................................

Prénom  ..............................................................................................................

Rue  ..............................................................  N° ............   Etage  .....................

Ville  ....................................................................................................................

Tél. privé .................................. prof.  ..............................................................

Je (nous) commande(ons):

.......... x 12 bout. Neuchâtel blanc AOC, Caves du Château d’Auvernier 2021 CHF 180.–

.......... x 12 bout. Œil de perdrix de Neuchâtel AOC, Cave du château d’Auvernier 2022 CHF 240.–

.......... x 12 bout. Gamaret Rive noire, Dardagny AOC 2021 CHF 180.–

.......... x 12 bout. Cheyres rouge, Assemblage de nobles cépages AOC 2020 CHF 180.–

.......... x 12 bout. Calabrise rosso Calabria, Ippolito, Citrò Marina, Calabre IGT 2020 CHF 180.–

.......... x 12 bout. Rioja alta crianza Don Paulino, Bodega El Arca de Noé DO 2018 CHF 180.–

.......... x 12 bout. Fitou origines, Domaine Bertrand Bergé BIO MO 2020 CHF 180.–

.......... x 12 bout. Château Val Joanis, Côtes du Lubéron MC 2019 CHF 200.–

..........x 12 bout. Plan de Dieu, Château Saint Jean, 

..........   Côtes-du-Rhône village cadastré MO 2019 CHF 200.–

La sélection « Prestige »
.......... x   6 bout. Mosaique, Caves du Château d’Auvernier 2021 AOC CHF 180.–

.......... x   6 bout. L’Orpailleur Or noir, F. Dumoulin Uvrier 

..........   assemblage rouge, élevé en fûts de chêne AOC 2020  CHF 210.–

.......... x   6 bout. Ribera del Duero 2 cotas DO 2014 MO CHF 230.–

.......... x   6 bout. Barbera d’Alba, Cordero di Montezemollo DOC 2020  CHF 180.–

.......... x   6 bout. GÊ ultra èpremium, Colchagua Valley DO 2019 BIO  CHF 350.–

.......... x   6 bout. Hermitage Héritiers Gambert, Cave de Tain 2017 MO BIO CHF 320.–

.......... x   6 bout. Château Dutruch Grand Poujeaux, cru bourgeois MC 2016 CHF 180.–

.......... x 6 bout. Château Margaux, 1er grand cru classé 2019  CHF 3’600.–

..........x   à l’unité CHF 600.– 

Signature  ...........................................................................................................

Vendu par  .........................................................................................................



Imprimerie Jean-Pierre
Chapuis

Rue du Pont 8 · 2400 Le Locle
Tél. 032 931 40 25

production@imprimerie-rapidoffset.ch
www.imprimerie-rapidoffset.ch

 


