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VINS BLANCS

NEUCHÂTEL BLANC AOC, CAVES DU CHÂTEAU D’AUVERNIER 2016
Robe pâle, nez de tilleul, vin fruité et gouleyant, le Neuchâtel blanc est issu 
du cépage Chasselas. C’est un vin gai, compagnon de l’apéritif, il s’accorde 
bien avec les poissons grillés ainsi qu’avec les fruits de mer. Parfait avec le 
fromage, il anime joyeusement les fins de soirée.

12 bouteilles CHF 180.–

NOVAS VIOGNIER GRAN RESERVA, BIO, SANTA EMILIANA, 
CASABLANCA VALLEY DO 2013
Robe légèrement jaune et transparente. Bouquet expressif d’abricot et 
d’amande grillée avec des notes très florales. Un bel équilibre en bouche 
soutenu par une bonne acidité. Cépage : 100% Viognier. 
Grande médaille d’Or au concours mondial de Bruxelles.

12 bouteilles CHF 180.–

VINS ROSÉS

CÔTES DE THONGUE ROSÉ, LANGUEDOC-ROUSSILLON, LE CHANT 
DES GRILLONS IGP 2016
Le champ des grillons est un rosé gastronomique qui s’allie à merveille à la 
cuisine méditerranéenne ou asiatique. Avec son assemblage de Grenache 
noir, de Syrah et de Cabernet Sauvignon, c’est un vin élégant et puissant 
avec une grande finesse.

12 bouteilles CHF 180.–

VINS ROUGES

CABERNET SAUVIGNON/MERLOT, CAVES DES ROTHIS, 
DARDAGNY GENÈVE AOC 2016
Une nouveauté dans l’assortiment du RCMN. Une découverte et un coup de 
cœur du comité de sélection. A découvrir sans tarder. Un vin agréable aussi 
bien en mangeant que pour un moment convivial.

12 bouteilles CHF 180.–



NEGROAMARO DI PUGLIA, LAMADOR IGT 2013
Après avoir passé quatre mois en barrique, c’est un vin qui vous fera 
découvrir des arômes intenses de mûre, de framboise et même de chocolat. 
Accompagne à merveille les viandes en sauce, la chasse et les fromages 
puissants.

12 bouteilles CHF 180.–

CANNONAU PRIMO SCURO, S. ANNA ARRESI DOC 2015
Un vin moderne avec une belle structure. Il accompagnera merveilleusement 
les poissons grillés, les charcuteries et les grillades.

12 bouteilles CHF 180.–

NAVARRE PIEDEMONTE, CRIANZA DO 2010
La vendange, dont les rendements sont limités, est ensuite vinifiée sous 
contrôle des températures. Le vieillissement en fûts de chêne s’effectue sur 
une période d’au moins 12 mois. Un vin structuré, équilibré, possédant une 
bonne complexité et une persistance aromatique.

12 bouteilles CHF 180.–

NOVAS CABERNET SAUVIGNON/MERLOT, MAIPO VALLEY BIO DO 2013
Un assemblage avec 62% de Cabernet Sauvignon et 38% de Merlot 
confère à ce vin une robe rubis profond. Au nez, se dégagent des notes 
de cerise noire, de réglisse et de chocolat. C’est une production limitée qui 
accompagnera à merveille des viandes rouges et des plats cuisinés.

12 bouteilles CHF 180.–

FITOU ORIGINES, DOMAINE BERTRAND BERGÉ BIO MO 2015
Un vrai « sudiste » avec ses cépages Vieux Carignan, Grenache et Syrah. 
Ce cru à la robe rouge grenat nous dévoile des arômes d’épice et de figue 
bien mûre. Il se mariera sans complexe avec des mets de brasserie, de la 
charcuterie ou des viandes blanches.

12 bouteilles CHF 180.–



CÔTES DU LUBÉRON, CHÂTEAU VAL JOANIS MC 2015
Issu d’un terroir constitué de galets roulés, ce cru à la robe pourpre intense 
est à la fois charpenté, ample, fruité, souple et rond avec des arômes de 
cassis et de fruits rouges bien mûrs. Gastronomie : viandes rouges, grillades, 
fromage à pâte dure.
Potentiel de garde : 6 à 8 ans.	 12 bouteilles CHF 180.–

PLAN DE DIEU, CÔTES-DU-RHÔNE-VILLAGES CADASTRÉ, 
CHÂTEAU SAINT JEAN MO, 2014 
Le leader des ventes de vin du RCMN. Le plateau du « Plan de Dieu » 
est limitrophe des appellations Gigondas et Chateauneuf-du-Pape. Les 
plantations en « gobelets » sur des sols constitués de galets roulés et de 
graviers calcaires, ainsi que des rendements limités, confèrent à ce cru sa 
robe violine foncée, de même que son bouquet intense de réglisse et de 
fruits noirs bien mûrs. Le « Plan de Dieu » est le seul Côtes-du-Rhône-Villages 
à prendre le nom de son terroir comme reconnaissance ultime de sa qualité.

12 bouteilles CHF 200.–

CHAMPAGNE

CHAMPAGNE MONTAUDON BRUT RÉSERVE 1ÈRE, 
MÉDAILLE D’OR MCVF
De teinte jaune-or cuivré et au bouquet de brioche, de fruits secs et 
d’amande, ce cru aux fines bulles se caractérise par son caractère frais, vif, 
élégant et harmonieux.

6 bouteilles CHF 240.–

La sélection « Prestige »

MOSAÏQUE, CAVES DU CHÂTEAU D’AUVERNIER, AOC 2015
Mosaïque est un vin d’assemblage issu des cépages Gamaret, Garanoir et 
Pinot noir. Robe rouge sombre et intense, arôme de fruits sauvages. Est à son 
avantage avec une viande rouge. Il trouve sa plénitude en accompagnant les 
mets de caractère, par exemple le gibier.

6 bouteilles CHF 180.–



BRUNELLO DI MONTALCINO TALENTI, DOCG 2011
Les vins de Pierluigi Talenti ont résisté à la tendance du bois neuf. Le domaine 
Pian di Conte se situe à environ 400 mètres au-dessus du niveau de la mer en 
face du village de Sant’Angelo in Colle. Depuis quelques années les Talenti 
ont cherché à vinifier un Brunello qui est accessible dans sa jeunesse. Plus 
que cela, année après année, Pierluigi Talenti a montré sa capacité à livrer 
un vin dense qui ne nécessite pas de vieillissement étendu, mais qui résistera 
à l’épreuve du temps. 

6 bouteilles CHF 300.–

COYAM GRAN CRU, COLCHAGUA VALLEY BIO 2013
Robe violacée très soutenue et sombre. Bouquet très expressif avec des 
notes de fruits noirs bien mûrs, de chocolat, de réglisse et de vanille. Un 
cru complexe et concentré avec une très belle structure tannique et une 
grande persistance aromatique. Cépages : assemblage de Syrah, Merlot, 
Carmenére, Cabernet Sauvignon, Mourvèdre et Malbec.

Potentiel de garde : 10 à 12 ans. 	 Caisse bois de 6 bouteilles CHF 210.–

CHATEAUNEUF-DU-PAPE, CHÂTEAU SAINT-JEAN MO 2013
Du même producteur que le Plan de Dieu. Situé à 110 métres d’altitude, le 
vignoble en terrasse surplombe le village de Courthézon. Les cépages de 
Grenache, de Syrah et de Mourvèdre et les rendements très limités confèrent 
à ce cru une grande complexité.

Potentiel de garde : 8 à 10 ans.	 6 bouteilles CHF 210.–

MERCUREY 1ER CRU, CLOS DU PARADIS, CAPUANO-FERRERI, 
SANTENAY MO 2014
Harmonieux, souple et d’une intense richesse. Vous trouverez toutes les 
qualités que vous recherchez dans un premier cru de cette appellation.

6 bouteilles CHF 210.–

SANTENAY 1ER CRU, LA COMME, CAPUANO-FERRERI, SANTENAY MO 2012
Nez de fruits surmaturés, élégance et finesse. Un vin très féminin qui trouvera 
sa place chez chaque connaisseur.

6 bouteilles CHF 240.–



CHÂTEAU CHARMAIL, CRU BOURGEOIS, HAUT MÉDOC 2014 MC
Une des particularités du Château Charmail est une macération 
préfermentaire à froid de la vendange. Ce procédé donne des vins plus 
colorés, plus intenses, plus ronds et plus souples, et ce, même dans leur 
jeunesse. Les vins du Château Charmail représentent un excellent rapport 
qualité/prix, quel que soit le millésime.

Caisse bois de 6 bouteilles CHF 210.–

CHÂTEAU ORISSE DU CASSE, SAINT EMILION 2014 GRAND CRU MC
Ce grand cru se distingue par une superbe intensité aromatique soutenue 
par un très beau boisé. En bouche, un vin à la fois généreux, rond et d’une 
très grande subtilité.

Potentiel de garde : 12 à 15 ans.  Caisse bois de 6 bouteilles CHF 210.–

CHÂTEAU LÉOVILLE-BARTON, 2E GRAND CRU CLASSÉ, 
SAINT-JULIEN 2011 MC
A la fois profondeur et mystère d’un vin qui n’a pas encore révélé tous ses 
secrets… se laissant approcher peu à peu, par touches imperceptibles, en 
communiant avec lui. On croque dans une tarte aux fruits frais. Un vin de sens.

Caisse bois de 6 bouteilles CHF 777.–

CONDITIONS DE LIVRAISON

Marchandise à prendre après paiement chez SDB S.A., Bd de la Liberté 2 
(entrée rue des Gentianes), 2300 La Chaux-de-Fonds.

Livraison possible dès 5 cartons, à votre domicile.

BULLETIN DE SOUSCRIPTION À RENVOYER À:

Jean-Luc Christen, SDB S.A., 

Bd de la Liberté 2, 2300 La Chaux-de-Fonds

Tél. 079 240 39 41, Fax 032 969 26 45

E-mail: j-l.christen@sdbsa.com

Compte UBS: CH81 0024 2242 FR11 2564 0



SOUSCRIPTION

Nom ....................................................................................................................

Prénom ...............................................................................................................

Rue ............................................................... 	 N°.............  	Etage ......................

Ville .....................................................................................................................

Tél. privé ..................................	 prof. ...............................................................

Je (nous) commande(ons):

..........	x 12 bout.	 Neuchâtel blanc AOC, Caves du Château d’Auvernier 2016	 CHF 180.–

..........	x 12 bout.	 Novas Viognier gran reserva, BIO, Casablanca Valley DO 2013	 CHF 180.–

..........	x 12 bout.	 Côtes de Thongue rosé, Le chant des grillons IGP 2016	 CHF 180.–

..........	x 12 bout.	 Cabernet Sauvignon/Merlot, Dardagny Genève AOC 2016	 CHF 180.–

..........	x 12 bout.	 Negroamaro di Puglia, Lamador IGT 2013	 CHF 180.–

..........	x 12 bout.	 Cannonau Primo Scuro, S. Anna Arresi DOC 2015	 CHF 180.–

..........	x 12 bout.	 Navarre Piedemonte, Crianza DO 2010	 CHF 180.–

..........	x 12 bout.	 Novas Cabernet Sauvignon/Merlot, Maipo Valley Bio DO 2013	 CHF 180.–

..........	x 12 bout.	 Fitou origines, Domaine Bertrand Bergé Bio MO 2015	 CHF 180.–

..........	x 12 bout.	 Côtes du Lubéron, Château Val Joanis MC 2015,	 CHF 180.–

..........	x 12 bout.	 Plan de Dieu, Château Saint Jean MO, 2014 	 CHF 200.–

..........	x   6 bout.	 Champagne Montaudon brut 1ère réserve, Médaille d’Or, MCVF 	 CHF 240.–

La séléction « Prestige »
..........	x   6 bout.	 Mosaïque, Caves du Château d’Auvernier AOC 2015	 CHF 180.–
..........	x   6 bout.	 Brunello di Montalcino Talenti, DOCG 2011	  CHF 300.–
..........	x   6 bout.	 Coyam Gran Cru, Colchagua Valley Bio 2013 	 CHF 210.–
..........	x   6 bout.	 Chateauneuf-du-Pape, Château Saint-Jean MO 2013 	 CHF 210.–
..........	x   6 bout.	 Mercurey 1er cru, Clos du Paradis, Capuano-Ferreri,  
..........			  Santenay MO 2014 	 CHF 210.–
..........	x   6 bout.	 Santenay 1er cru, La Comme, Capuano-Ferreri, Santenay MO 2012 	CHF 240.–
..........	x   6 bout.	 Château Charmail, Cru bourgeois, Haut Médoc 2014 MC	 CHF 210.–
..........	x   6 bout.	 Château Orisse du Casse, Saint Emilion 2014 Grand cru MC	 CHF 210.–
..........	x   6 bout.	 Château Léoville-Barton, 2e grand cru classé,  

		  Saint-Julien 2011 MC	 CHF 777.–

Signature ............................................................................................................

Vendu par ..........................................................................................................



L’association « Chariot Magique® »
Est une organisation privée dont la vocation est d’offrir aux enfants ma-
lades un espace de vraie rencontre principalement à travers le jeu, un 
temps de partage, d’expression, de présence et d’écoute à intervalles 
réguliers pendant leur séjour hospitalier ou leur traitement à domicile.

Des professionnelles de la santé expérimentées dans le domaine pédia-
trique assurent le passage du Chariot Magique auprès des enfants ma-
lades à raison d’une à deux demi-journée par semaine dans plusieurs 
hôpitaux de Suisse romande.

L’association Chariot Magique® est une association à but non lucratif 
au sens des articles 60 ss du Code civil suisse. Elle a été fondée en avril 
1998 et est reconnue d’utilité publique. Elle ne reçoit aucune subven-
tion et vit actuellement de dons privés.

Le développement de ce concept de santé a débuté en septembre 
1996 dans le service de pédiatrie de l’hôpital La Chaux-de-Fonds.

www.chariotmagique.ch
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